Zaproponowana formuta pozwala na
dowolng kompozycje menu dostosowanq
do oczekiwan i mozliwosci kazdego

Z organizatorow

ZAPEWNIAMY
Menu podstawowe oraz rozszerzone
Eleganckie dekoracje kwiatowe stotéw
oraz swieczniki i serwetki
Pakiet napoi bezalkoholowych
(kawa, herbata, woda mineralna, soki)
Obstuge kelnerskg
Klimatyzowane wnetrza
Atrakcyjne ceny noclegdw dla gosci
Wszystkie swiadczenia dla dzieci
do lat 3 bezptatne
Statq opieke specjalisty ds. organizacji
przyjec okolicznosciowych
Bezptatny parking
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TRZYDANIOWY OBIAD

DANIE PIERWSZE-
jedna pozycja do wyboru

Tradycyjny rosét drobiowo — wotowy z makaronem
Krem z biatych szparagdw z chipsami z jabtka
Krem ze Swiezych pomidoréw z bazylig

DANIE GEOWNE-
2 porgje na osobe — trzy pozycje do wyboru

Tradycyjny kotlet schabowy
De Volaille
Roladka z kurczaka faszerowany serem feta
[ suszonymi pomidorami
Zrazy wotowe zawijane
Udka kacze zapiekane z jabtkami
Filet z sandacza pieczony w ziotach

DODATKI -
Piec pozygji do wyboru

Zapiekane ziemniaki z rozmarynem
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Kluski slgskie
Suréwka z buraczkéw
Suréwka z marchewki z rodzynkami i jabtkiem
Suréwka z biatej kapusty
Warzywa pieczone z ziotami i mastem
Mix satat z warzywami i sosem winegret

DESER -
Jedna pozycja do wyboru

Sernik z musem z mango z czekoladg
Tarta jabtkowa z sosem cynamonowym oraz lodami
Deser lodowy z owocami lesnymi w syropie i bitq Smietang

NAPQOJE BEZALKOHOLOWE
w cenie do 4 godzin

Kawa ,herbata
Napoje zimne

Cena 125 zt/osobe
Dzieci do lat 12 — 60 zt




Zapraszamy do wzbogacenia swojego menu
0 przystawke serwowangq indywidualnie
[ Zimne przekgski

PRZYSTAWKI

17 zt/ osobe, jedna do wyboru

Carpaccio z burakéw z serem feta, orzechami wtoskimi
[ dressingiem balsamicznym
Swiezy melon z szynkq parmeriskq, prazonymi orzechami
nerkowca, i szpinakiem

ZIMNA PEYTA

35 zt = 5 dan w zestawie
45 7t — 8 dan w zestawie

Mini tortille z wedzonym tososiem i cytrynowym serkiem
Roladki z grillowanej cukinii z serkiem prowansalskim
Plater polskich wedlin, mies pieczonych
Deska serow
Tiftele — sliwka zapiekana w boczku
Satatka grecka z oliwkami i sosem winegret
Satatka Cezar z kurczakiem
Plater swiezych, sezonowych owocow
Tymbalik drobiowy
Sledzie w oleju z cebulg
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Zapraszamy do kontaktu:
Tomasz Pudto
Specjalista ds. sprzedazy i marketingu
tel 607 133 571
tomasz.pudlo@orientpalace.p!

Hotel Orient Palace, ul. Ktodzka 14,
55-040 Bielany Wroctawskie
tel/fax. (71) 333 55 66,
recepgia@orientpalace.pl
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